
 

 

 

Menu du Marché 
Formule entrée, plat et dessert du jour 19€ 

*** 

Formule entrée, plat, fromage et dessert du jour 24€ 

Au déjeuner du mercredi au vendredi inclus hors jours fériés 
 

Menu Sens et Saveur 31€ 
Entrée, Plat et Dessert au choix à la carte  

*Au dîner uniquement  

*Au déjeuner le samedi et le dimanche 
 

Menu Jeunes Pousses 12€  
Un plat (steak haché, hamburger ou poisson)  

et un dessert (glace, fruit ou yaourt) - jusqu’à 10 ans 
 

Et pour les ados ! 18€ 

 Cheeseburger : steak de bœuf, roesti, chutney 

  Frites maison - jusqu’à 16 ans 

 

Cuisine maison élaborée à base de produit frais 

 
 



 

Carte Mai – Juin 2025 
Les Entrées 
-  Œuf à 64 °c  8.00€ 
Crème de petits pois et asperges et balsamique de tomate   
- Rillette de poisson,  9.00€ 
Dans un wrap, aromatisé à l’aneth, mousse de radis noir  
- Tartine garnie  9.00€ 
Confit et magret de canard, framboise et fromage de chèvre 
- Terrine de foie gras de canard,  14.00€ 
Condiment abricot pistache, pain croustillant aux fruits secs 
(Supplément de 6€ en menu) 
 

 Les Plats 
- Dos de lieu,   21.00€ 
Sur une tarte fine, tomate rôtie, riz pilaf et huile vierge  
- Steak de surprise de bœuf,   22.00€ 
Galette de pomme de terre, légumes de saison, sauce tartare 
- Supreme de volaille,   19.00€ 
Sauce tikka masala, cheese naan et céréales à l’indienne  
- Carré de porc,  19.00€ 
Jus au miel et cumin, caviar d’aubergine et poêlée de légumes 
  

Les Fromages  
-Assiette de Fromages  5.00€ 
- Fromage blanc  4.00€ 
  

Les Desserts 
- Rocher chocolat praliné   7.00€ 
- Mousse ananas-coco, façon Piña colada  7.00€ 
- Tuile grué de cacao, verveine-pistache et fruits rouges 7.00€ 

 
Toutes nos viandes sont : origine France 

Prix nets ttc, service compris 


