Menu du Marché

Formule entrée, plat et dessert du jour 19€

¥k

Formule entrée, plat, fromage et dessert du jour 24€
Au déjeuner du mercredi au vendredi inclus hors jours fériés

Menu Sens et Saveur 31€

Entrée, Plat et Dessert au choix d la carte
*Au diner uniquement
*Au déjeuner le samedi et le dimanche

Menu Jeunes Pousses 12€

Un plat (steak haché, hamburger ou poisson)
et un dessert (glace, fruit ou yaourt) - jusqu’a 10 ans

Et pour les ados | 18€

Cheeseburger : steak de beeuf, roesti, chutney
Frites maison - fusqu’d 16 ans

Cuisine maison élaborée a base de produit frais



Carte septembre -octobre 2025

Les Entreées

- Saumon gravlax, 10.00€
Retchup de betterave, créme de citron vert

- Eufa 64°, 9.00€
foccacia tomatée, créme de parmesan et jambon cru

- Cannelloni de courgette, 8.00€
crémeux tomates confites et fromage frais, vinaigrette a la tomate

- Escalope de foie gras poélée, (supplément de 6€ en menu) 14.00€

sur un pain perdu, compotée de figues, émulsion miel et noix

Les Plats

- Pluma de cochon facon basquaise, riz pilaf 21.00€
- Gambas snackées, nouilles chinoises et bouillon thai 20.00€
- Dos de liew, beurre blanc aux agrumes, polenta crémeuse et spaghettis de légumes ~ 20.00€
- Volaille sauce thym mirabelle, poélée de pomme de terre mitraille et [égumes de saison 19.00€

Les Fromages

-Assiette de Fromages 5.00€
- Fromage blanc 4.00€
Les Desserts

- Madeleines comme des profiteroles 7.00€
- Pavlova aux fruits rouges 7.00€
- Tarte au citron et cointreau 7.00€

Toutes nos viandes sont : origine France
Prix_nets ttc, service compris



