
 

 

 

 

Menu du Marché 
Formule entrée, plat et dessert du jour 19€ 

*** 

Formule entrée, plat, fromage et dessert du jour 24€ 

Au déjeuner du mercredi au vendredi inclus hors jours fériés 
 

Menu Sens et Saveur 31€ 
Entrée, Plat et Dessert au choix à la carte  

*Au dîner uniquement  

*Au déjeuner le samedi et le dimanche 
 

Menu Jeunes Pousses 12€  
Un plat (steak haché, hamburger ou poisson)  

et un dessert (glace, fruit ou yaourt) - jusqu’à 10 ans 
 

Et pour les ados ! 18€ 

 Cheeseburger : steak de bœuf, roesti, chutney 

  Frites maison - jusqu’à 16 ans 

 

Cuisine maison élaborée à base de produit frais 
Prix nets ttc, service compris 

 
 



 
 

Carte mars – avril 2026 
Les Entrées 
-Bruschetta au jambon cru,  9.00€ 
ricotta et tomates confites 
-Tatin de légumes, 9.00€ 
chèvre frais, miel et thym 
-Nem de gambas,  10.00€ 
vinaigrette mangue   
-Foie Gras de canard (supplément 6€ en menu) 14.00€ 
gel de cidre et pommes rôties 
  

Les Plats 
-Pluma de cochon,  20.00€ 

 jus réduit, poêlée printanière   

-Côte de veau (160g),  21.00€ 

 sauce blanquette, riz pilaf et champignons frits  

-Dos de lieu, sauce hollandaise,  20.00€ 

pousse d’épinard, mousseline de petit pois et polenta façon duchesse  

-Suprême de volaille,  19.00€ 

sauce crustacé, patate douce et gnocchis 
 

Les Fromages  
-Assiette de Fromages   5.00€ 
-Fromage blanc   4.00€ 
  

Les Desserts 
- Barre chocolatée vanille, caramel et cacahuètes                                 7.00€ 

-Cœur coulant chocolat, à la fève de tonka   7.00€ 

- Dôme aux pommes et sa ganache montée   7.00€ 
 

Toutes nos viandes sont : origine France 
Liste des allergènes disponible sur demande 

 
 


